


こんにちは！

地方共創プログラムで結成したグループ「インフルエンサーはもち」です！

私たちはプログラムを通して、2022 年の夏から大分県杵築市の地域活性化につながる実現可能なプラ

ンの企画・提案に取り組んできました。

「杵築ん鱧のプロモーション」をテーマにプランを練るなかで、鱧の認知度向上を図るため、法政大学

食堂と杵築市がコラボしてハモ料理を提供したいと考えました。
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【杵築でとれる鱧＝杵築ん鱧について】

大分県別府湾で水揚げされた鱧を下処理し、開いて骨切
した後、急速冷凍、真空パックをして現地に発送します。

手間のかかる下処理の一部や開き、骨切の工程を機械化
し、人件費を削減することにより、以前よりも安価で販
売することが可能になりました。

杵築ん鱧をもっと食べてみたい！という方はふるさと納

税してみませんか？詳細はこちらのリンクから→
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